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5. PRODUCIR
ALIMENTOS DE COCINA
NACIONAL E

INTERNACIONAL.

APLICAR PRACTICAS DE
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Y LA NORMATIVIDAD VIGENTE.
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CONTROLAR EL MANEJO DE LAS
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5 PRODUCIR Gestionar procesos propios de la

ALIMENTOS DE COCINA cultura emprendedora y empresarial

2 de acuerdo con el perfil personal y
NACIONAL E los requerimientos de los contextos
INTERNACIONAL. 9

productivo y social.
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INTERACTUAR EN LENGUA
INGLESA DE FORMA ORAL Y
ESCRITA DENTRO DE

5. PRODUCIR

CONTEXTOS SOCIALES Y
ALIMENTOS DE COCINA .
NACIONAL E 2 LABORALES SEGUN LOS

CRITERIOS ESTABLECIDOS POR
EL MARCO COMUN EUROPEO DE
REFERENCIA PARA LAS
LENGUAS.

INTERNACIONAL.
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5. PRODUCIR
ALIMENTOS DE COCINA 5
NACIONAL E

INTERNACIONAL.

Preparar alimentos de acuerdo con
la orden de produccién y
procedimiento técnico
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CIUDAD Y FECHA:

CALI, FEBRERO 13 DE 2025

CODIGO DEL PROGRAMA:

635503

CODIGO DEL PROYECTO:

2511086

EQUIPO EJECUTOR:

CARLOS ANDRES BETANCOURT

FECHA DE INICIO:

FECHA DE TERMINACION:

n

Proc

PLANEACI(

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE

DURACION ACTIVIDAD DE
APRENDIZAJE (HORAS)
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2.SOLICITAR MATERIAS PRIMAS
DE ACUERDO CON ORDENES DE
PRODUCCION, RECETA
ESTANDAR, FICHA TECNICA,
PROCEDIMIENTOS Y PRINCIPIOS
ETICOS DE RESPONSABILIDAD.

GFPI- F-018 v2



01- Reconocer el trabajo como
factor de movilidad social y
transformacion vital con referencia a
la fenomenologia y a los derechos
fundamentales en el trabajo.
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02- Valorar la importancia de la
ciudadania laboral con base en el
estudio de los derechos humanos y
fundamentales en el trabajo.
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03- Practicar los derechos
fundamentales en el trabajo de
acuerdo con la Constitucion Politica
y los Convenios Internacionales.
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04- Participar en acciones solidarias
teniendo en cuenta el ejercicio de
los derechos humanos, de los
pueblos y de la naturaleza.
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1. DESARROLLAR HABILIDADES
PSICOMOTRICESEN EL
CONTEXTO PRODUCTIVO Y
SOCIAL

GFPI- F-018 v2



2. PRACTICAR HABITOS
SALUDABLES MEDIANTE LA
APLICACION DE FUNDAMENTOS
DE NUTRICION E HIGIENE.
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3.EJECUTAR ACTIVIDADES DE
ACONDICIONAMIENTO FiSICO
ORIENTADAS HACIA EL
MEJORAMIENTO DE LA
CONDICIONFISICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVO Y
SOCIAL
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4. IMPLEMENTAR UN PLAN DE
ERGONOMIA Y PAUSAS ACTIVAS
SEGUN LAS CARACTERISTICAS
DE LA FUNCION PRODUCTIVA
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03

PARTICIPAR EN INTERCAMBIOS
CONVERSACIONALES BASICOS
EN FORMA ORAL Y ESCRITA EN
INGLES EN DIFERENTES
SITUACIONES SOCIALES TANTO
EN LA COTIDIANIDAD COMO EN
EXPERIENCIAS PASADAS.
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04

LLEVAR A CABO ACCIONES DE
MEJORA RELACIONADAS CON EL
INTERCAMBIO DE INFORMACION
BASICA EN INGLES, SOBRE Si
MISMO, OTRAS PERSONAS, SU
CONTEXTO INMEDIATO ASI
COMO DE EXPERIENCIAS
PASADAS.
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3. APLICAR PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION EN LA
PREPARACION DE ALIMENTOS
DE ACUERDO CON
NORMATIVIDAD SANITARIA Y
PLAN DE SANEAMIENTO.
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1. EFECTUAR PROCEDIMIENTOS
DE ALISTAMIENTO EN MATERIAS
PRIMAS DE ACUERDO CON
TECNICAS, PARAMETROS DE
PRODUCCION Y CALIDAD.
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3. REALIZAR PREPARACIONES
DE BASE DE REPOSTERIA Y
PANADERIA DE COMEDOR
SEGUN TECNICAS, ORDEN DE
PRODUCCION Y NORMATIVIDAD
SANITARIA.
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1. INTERPRETAR LOS
PROBLEMAS AMBIENTALES Y
DE SST TENIENDO EN
CUENTA LOS PLANES Y
PROGRAMAS ESTABLECIDOS
POR LA ORGANIZACION Y
EL ENTORNO SOCIAL
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2. EFECTUAR LAS ACCIONES
PARA LA PREVENCION Y
CONTROL DE LA
PROBLEMATICA AMBIENTAL
Y DE SST, TENIENDO EN
CUENTA LOS
PROCEDIMIENTOS
ESTABLECIDOS POR LA
ORGANIZACION.
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3. VERIFICAR LAS

CONDICIONES AMBIENTALES
Y DE SSTACORDE CON
LOS LINEAMIENTOS
ESTABLECIDOS PARAEL AREA
DE DESEMPENO LABORAL.
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4. REPORTAR LAS
CONDICIONES Y ACTOS
QUE AFECTEN LA
PROTECCION DEL MEDIO
AMBIENTE Y LA SST, DE
ACUERDO CON LOS
LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS
EN EL CONTEXTO
ORGANIZACIONAL Y SOCIAL.
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3. ALMACENAR MATERIAS
PRIMAS TENIENDO EN CUENTA
RIESGOS DE CONTAMINACION,
TECNICAS DE CONSERVACION Y
PROCEDIMIENTOS
ESTABLECIDOS.

GFPI- F-018 v2



1. INTEGRAR ELEMENTOS DE
LA CULTURA EMPRENDEDORA
TENIENDO EN CUENTA EL
PERFIL PERSONAL Y EL
CONTEXTO DE DESARROLLO
SOCIAL

GFPI- F-018 v2



2.CARACTERIZAR LA IDEA DE
NEGOCIO TENIENDO EN CUENTA
LAS OPORTUNIDADES Y
NECESIDADES DEL SECTOR
PRODUCTIVO Y SOCIAL

GFPI- F-018 v2



3.ESTRUCTURAR EL PLAN DE
NEGOCIO DE ACUERDO CON LAS
CARACTERISTICAS
EMPRESARIALES Y TENDENCIAS
DE MERCADO
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4 VALORAR LA PROPUESTA DE
NEGOCIO CONFORME CON SU
ESTRUCTURA Y NECESIDADES
DEL SECTOR PRODUCTIVOY
SOCIAL
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05 COMUNICARSE DE MANERA
SENCILLA EN INGLES EN FORMA
ORAL Y ESCRITA CON UN
VISITANTE O COLEGA EN UN
CONTEXTO LABORAL
COTIDIANO.
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06

PONER EN PRACTICA
VOCABULARIO BASICO Y
EXPRESIONES COMUNES DE SU
AREA OCUPACIONAL EN
CONTEXTOS ESPECIFICOS DE
SU TRABAJO POR MEDIO DEL
USO DE FRASES SENCILLAS EN
FORMA ORAL Y ESCRITA.
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2. ELABORAR PRODUCTOS DE
COCINA DE ACUERDO CON
TECNICAS, RECETA ESTANDAR,
ORDENES DE PRODUCCION Y
NORMATIVA SANITARIA.
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4. ELABORAR PRODUCTOS DE
REPOSTERIA Y PANADERIA DE
COMEDOR UTILIZANDO
PREPARACIONES DE BASE,
TECNICAS DE ENSAMBLE Y
DECORACION
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5. PRESENTAR PREPARACIONES
SEGUN TECNICAS, CRITERIOS
DE CALIDAD Y TENDENCIAS DE
LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.
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JERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
Sistema Integrado de Gestion y Autocontrol

edimiento Ejecucion de la Formacion profesional

ON PEDAGOGICA DEL PROYECTO FORMATIVO

AMBIENTES DE APRENDIZAJE TIPI

FICA

ESTRATEGIAS DIDACTICAS
ACTIVAS

ESCENARIO

RECURSOS DIDACTICOS
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\DOS

PERFIL DE LOS INSTRUCTORES

CRITERIOS DE EVALUACION

DESCRIPCION DE LA EVIDENCIA
DE APRENDIZAJE

GFPI- F-018 v2



RA 1
<CLASIFICA LAS MATERIAS
PRIMAS DE ACUERDO CON
CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS, FiSICAS-
QUIMICAS Y GRUPOS DE
INVENTARIO.

<«DESCRIBE CRITERIOS DE
CALIDAD DE LA MATERIA PRIMA
DE ACUERDO CON FICHA
TECNICA Y ESTANDARES DE
COMPRA.

RA 2

<«ESTABLECE CANTIDADES DE
MATERIA PRIMA A SOLICITAR
SEGUN INVENTARIO FiSICO Y
NECESIDADES DE LA
PRODUCCION.

<«ELABORA REQUISICION DE
MATERIAS PRIMAS DE ACUERDO
CON RECETAS ESTANDAR,
NECESIDADES DE PRODUCCION
Y PROCEDIMIENTO TECNICO.
<RECIBE MATERIAS PRIMAS
SEGUN REQUISICION Y
ESTANDARES DE PRODUCTO.
<VERIFICA EL ESTADO DE
MATERIAS PRIMAS RECIBIDAS
DE ACUERDO CON ESTANDARES
DE CALIDAD, PROCEDIMIENTO
TECNICO Y NORMATIVA
SANITARIA.

RA 3

<ALISTA AREAS, EQUIPOS,
UTENSILIOS Y EMPAQUES DE

ACILIEDDO CON DPOCEDIMIENTO
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- Compara las condiciones del
trabajo, en el devenir histérico de la
humanidad de acuerdo con los
derechos humanos y fundamentales
en el trabajo. (1)

- Argumenta los momentos
relevantes del devenir historico de
los derechos humanos y
fundamentales en el trabajo en la
linea del tiempo. (1)

- Selecciona los mecanismos de
proteccion para el ejercicio de la
ciudadania laboral aplicando la
normativa. (2)

- Analiza situaciones que
repercuten en ejercicio de los
derechos fundamentales en el
trabajo, desarrollando habilidades
de comunicacion segun técnicas y
protocolos. (3)

- Elabora documentos relacionados
con las obligaciones econémicas,
sociales y de bienestar derivadas de
las acciones laborales de acuerdo
con la normativa. (3)

- Evalua los resultados de la
aplicacion de los mecanismos de
proteccion para el ejercicio de la
ciudadania laboral acorde con la
normativa (3)

- Propone estrategias de solucion

da canflictac v nacaciacidAn da
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IDENTIFICA LOS CONCEPTOS
BASICOS DE ANATOMIA Y
FISIOLOGIA

APLICA LOS CONCEPTOS
BASICOS DE LA MIOLOGIA
HUMANA CON BASE EN EL
ANALISIS DEL MOVIMIENTO.

INTERPRETA LOS
FUNDAMENTOS DE ESTILO DE
VIDA SALUDABLE, HIGIENE Y
NUTRICION EN LOS CONTEXTOS
PRODUCTIVO Y SOCIAL.

ADMINISTRA UN PLAN DE
HIGIENE CORPORAL DENTRO
DEL CONTEXTO PRODUCTIVO.

EJECUTA RUTINAS DE
EJERCICIO FiSICO SEGUN LAS
NECESIDADES DE LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL.

ESTABLECE PAUSAS DE
ACUERDO CON CARGAS DE
TRABAJO Y TIEMPOS DE
ACTIVIDAD FiSICA PARA UNA
RECUPERACION ADECUADA.

IDENTIFICA LAS TECNICAS DE
COORDINACION MOTRIZ
RELACIONADAS CON SU PERFIL
OCUPACIONAL.

SCIECCINNA TECNICAS OIIE L E
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COMPRENDE VOCABULARIO Y
EXPRESIONES EN INGLES EN
CONTEXTOS PERSONALES
ACORDE CON NIVEL
PRINCIPIANTE. COMPRENDE
INFORMACION BASICA EN
TEXTOS EN INGLES ACORDE
CON NIVEL PRINCIPIANTE.
COMPLETA FORMULARIOS CON
INFORMACION PERSONAL
UTILIZANDO VOCABULARIO Y
GRAMATICA ACORDE CON NIVEL
PRINCIPIANTE.

PARTICIPA EN JUEGOS DE ROL
GUIADOS O SITUACIONES
SIMULADAS RELACIONADAS CON
EL INTERCAMBIO DE
INFORMACION PERSONAL,
EXPRESIONES DE SALUDO Y
DEMAS UTILIZANDO
VOCABULARIO Y GRAMATICA
BASICA JUNTO CON EL USO DE
FORMULAS DE CORTESIA.
BRINDA INFORMACION ACERCA
DE OBJETOS Y SUS
CARACTERISTICAS.

EXPRESA EL QUEHACER DIARIO
PERSONAL Y LABORAL
UTILIZANDO VOCABULARIO Y
GRAMATICA ACORDE CON NIVEL
PRINCIPIANTE.

COMPRENDE
RECOMENDACIONES SOBRE
CONDUCTAS SEGURAS EN EL
LUGAR DE TRABAJO,

TITHIZANDON/OCARIN ADRIO YV
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RA 1
<«RECONOCE LOS
CONTAMINANTES DE LOS
ALIMENTOS SEGUN FUENTES Y
FACTORES QUE LA GENERAN.
«+/DENTIFICA LOS MECANISMOS
DE CONTAMINACION DE LOS
ALIMENTOS DE ACUERDO CON
FACTORES, FUENTES Y PUNTOS
CRITICOS DE CONTROL.
<+RELACIONA SINTOMATOLOGIA
DE ENFERMEDADES CON
RIESGOS DE CONTAMINACION
EN LOS ALIMENTOS.
<«RELACIONA ALIMENTOS DE
MAYOR, MEDIO Y BAJO RIESGO
CON LOS POSIBLES FACTORES
DE CONTAMINACION
ENDOGENOS Y EXOGENOS.

RA 2

<«PREPARA SOLUCIONES DE
LIMPIEZA Y DESINFECCION
SEGUN TIPO DE AGENTE Y
PROCEDIMIENTOS
ESTABLECIDOS.

<HIGIENIZA AREAS DE
PRODUCCION, EQUIPOS Y
UTENSILIOS PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS
DE ACUERDO CON PROGRAMA
DE LIMPIEZA Y PROCEDIMIENTO
OPERATIVO ESTANDARIZADO DE
SANEAMIENTO.

RA 3

<DISPONE RESIDUOS DE

ACIIERDO CON TIDO
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RA 1
<RELACIONA LOS HECHOS
HISTORICOS DE LA COCINA CON
LA EPOCA EN QUE SUCEDIERON
Y LOS APORTES HECHOS AL
DESARROLLO DE LA
PROFESION.

<«DESCRIBE LAS
CARACTERISTICAS DE LAS
GASTRONOMIAS NACIONALES Y
DEL MUNDO CON BASE EN LOS
ALIMENTOS, PREPARACIONES
UTILIZADAS Y SUS ZONAS DE
INFLUENCIA.

<«RELACIONA LOS COCINEROS
REPRESENTATIVOS EN
COLOMBIA Y EL MUNDO CON
SUS APORTES A LA COCINA
COMO PROFESION.
<«CATEGORIZA LOS
ESTABLECIMIENTOS DE
SERVICIOS DE ALIMENTOS
SEGUN TIPOLOGIA Y OFERTA Y
CARACTERISTICAS DEL
SERVICIO.

<«RELACIONA CARGOS Y
FUNCIONES DE LA BRIGADA DE
COCINA CON BASE EN AREAS DE
TRABAJO Y EL ORGANIGRAMA
DEL ESTABLECIMIENTO.
<SELECCIONA UTENSILIOS Y
EQUIPOS SEGUN MEDIOS Y
METODOS DE COCCION.
<«OPERA EQUIPOS DE COCINA
TENIENDO EN CUENTA

TECNICAS DEIISN QEARIIRA YV
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CONTEXTUALIZA EL
ENTORNO AMBIENTAL Y DE
LA SEGURIDAD Y SALUD
EN EL TRABAJO SEGUN
LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

ANALIZA LA PROBLEMATICA
AMBIENTAL, PELIGROS Y
RIESGOS DE LAS
PERSONAS EN SU
DESEMPENO LABORAL
SEGUN MARCO NORMATIVO.

INTERPRETA LOS PLANES
Y PROGRAMAS DE
GESTION AMBIENTAL Y DE
SST SEGUN LAS
CONDICIONES DE SU
AMBIENTE LABORAL.

IDENTIFICA LOS
PROCEDIMIENTOS DE
CONTROL OPERACIONAL,
AMBIENTAL Y DE
SEGURIDAD 'Y SALUD EN
EL TRABAJO DE ACUERDO
CON LA POLITICA DE LA
ORGANIZACION.

APLICA TECNICAS Y
PROCEDIMIENTOS DE
CONTROL PARA EL
MANEJO AMBIENTAL Y
PREVENCION DE
ENFERMEDADES LABORALES

Y ACCIDENTEQ NnE
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RA 1
<CLASIFICA LAS MATERIAS
PRIMAS DE ACUERDO CON
CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS, FiSICAS-
QUIMICAS Y GRUPOS DE
INVENTARIO.

<«DESCRIBE CRITERIOS DE
CALIDAD DE LA MATERIA PRIMA
DE ACUERDO CON FICHA
TECNICA Y ESTANDARES DE
COMPRA.

RA 2

<«ESTABLECE CANTIDADES DE
MATERIA PRIMA A SOLICITAR
SEGUN INVENTARIO FiSICO Y
NECESIDADES DE LA
PRODUCCION.

<«ELABORA REQUISICION DE
MATERIAS PRIMAS DE ACUERDO
CON RECETAS ESTANDAR,
NECESIDADES DE PRODUCCION
Y PROCEDIMIENTO TECNICO.
<RECIBE MATERIAS PRIMAS
SEGUN REQUISICION Y
ESTANDARES DE PRODUCTO.
<VERIFICA EL ESTADO DE
MATERIAS PRIMAS RECIBIDAS
DE ACUERDO CON ESTANDARES
DE CALIDAD, PROCEDIMIENTO
TECNICO Y NORMATIVA
SANITARIA.

RA 3

<ALISTA AREAS, EQUIPOS,
UTENSILIOS Y EMPAQUES DE

ACILIEDDO CON DPOCEDIMIENTO
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APLICA ACCIONES DE
EMPRENDIMIENTO DE ACUERDO
CON LOS ELEMENTOS DE
DESARROLLO SOCIAL'Y
PERSONAL

PLANTEA IDEAS DE NEGOCIO A
PARTIR DE OPORTUNIDADES Y
NECESIDADES DEL MERCADO
CONFORME CON EL ANALISIS
SECTORIAL

ESTRUCTURA UN PERFIL DE
EMPRENDEDOR TENIENDO EN
CUENTA LAS HABILIDADES Y
PRINCIPIOS DE LA GESTION
EMPRESARIAL

INTEGRA ELEMENTOS BASICOS
DE INVESTIGACION DE
ACUERDO CON LAS
NECESIDADES DESCRIPTIVAS
DEL PLAN DE NEGOCIO
DETERMINA GRUPOS FOCALES
DE MERCADO DE ACUERDO CON
LA IDEA DE NEGOCIO
CONSTRUYE PROPUESTAS
EMPRESARIALES Y DE
NEGOCIO TENIENDO EN
CUENTA LAS NECESIDADES Y
SEGMENTACION DEL MERCADO
DETERMINA EL IMPACTO DEL
PLAN DE NEGOCIO CONFORME
CON LAS ATRIBUCIONES Y
DINAMICAS DEL SECTOR
PRODUCTIVE

ARGUMENTA LA IDEA DE
NEGOCIO CONFORME CON LA

DRPADIIEQTA V NIECEQINANDES
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COMPRENDE VOCABULARIO Y
EXPRESIONES EN INGLES EN
CONTEXTOS PERSONALES
ACORDE CON NIVEL
PRINCIPIANTE. COMPRENDE
INFORMACION BASICA EN
TEXTOS EN INGLES ACORDE
CON NIVEL PRINCIPIANTE.
COMPLETA FORMULARIOS CON
INFORMACION PERSONAL
UTILIZANDO VOCABULARIO Y
GRAMATICA ACORDE CON NIVEL
PRINCIPIANTE.

PARTICIPA EN JUEGOS DE ROL
GUIADOS O SITUACIONES
SIMULADAS RELACIONADAS CON
EL INTERCAMBIO DE
INFORMACION PERSONAL,
EXPRESIONES DE SALUDO Y
DEMAS UTILIZANDO
VOCABULARIO Y GRAMATICA
BASICA JUNTO CON EL USO DE
FORMULAS DE CORTESIA.
BRINDA INFORMACION ACERCA
DE OBJETOS Y SUS
CARACTERISTICAS.

EXPRESA EL QUEHACER DIARIO
PERSONAL Y LABORAL
UTILIZANDO VOCABULARIO Y
GRAMATICA ACORDE CON NIVEL
PRINCIPIANTE.

COMPRENDE
RECOMENDACIONES SOBRE
CONDUCTAS SEGURAS EN EL
LUGAR DE TRABAJO,

TITHIZANDON/OCARIN ADRIO YV

GFPI- F-018 v2



COMPRENDE VOCABULARIO Y
EXPRESIONES EN INGLES EN
CONTEXTOS PERSONALES
ACORDE CON NIVEL
PRINCIPIANTE. COMPRENDE
INFORMACION BASICA EN
TEXTOS EN INGLES ACORDE
CON NIVEL PRINCIPIANTE.
COMPLETA FORMULARIOS CON
INFORMACION PERSONAL
UTILIZANDO VOCABULARIO Y
GRAMATICA ACORDE CON NIVEL
PRINCIPIANTE.

PARTICIPA EN JUEGOS DE ROL
GUIADOS O SITUACIONES
SIMULADAS RELACIONADAS CON
EL INTERCAMBIO DE
INFORMACION PERSONAL,
EXPRESIONES DE SALUDO Y
DEMAS UTILIZANDO
VOCABULARIO Y GRAMATICA
BASICA JUNTO CON EL USO DE
FORMULAS DE CORTESIA.
BRINDA INFORMACION ACERCA
DE OBJETOS Y SUS
CARACTERISTICAS.

EXPRESA EL QUEHACER DIARIO
PERSONAL Y LABORAL
UTILIZANDO VOCABULARIO Y
GRAMATICA ACORDE CON NIVEL
PRINCIPIANTE.

COMPRENDE
RECOMENDACIONES SOBRE
CONDUCTAS SEGURAS EN EL
LUGAR DE TRABAJO,

TITHIZANDON/OCARIN ADRIO YV

GFPI- F-018 v2



RA 1
<RELACIONA LOS HECHOS
HISTORICOS DE LA COCINA CON
LA EPOCA EN QUE SUCEDIERON
Y LOS APORTES HECHOS AL
DESARROLLO DE LA
PROFESION.

<«DESCRIBE LAS
CARACTERISTICAS DE LAS
GASTRONOMIAS NACIONALES Y
DEL MUNDO CON BASE EN LOS
ALIMENTOS, PREPARACIONES
UTILIZADAS Y SUS ZONAS DE
INFLUENCIA.

<«RELACIONA LOS COCINEROS
REPRESENTATIVOS EN
COLOMBIA Y EL MUNDO CON
SUS APORTES A LA COCINA
COMO PROFESION.
<«CATEGORIZA LOS
ESTABLECIMIENTOS DE
SERVICIOS DE ALIMENTOS
SEGUN TIPOLOGIA Y OFERTA Y
CARACTERISTICAS DEL
SERVICIO.

<«RELACIONA CARGOS Y
FUNCIONES DE LA BRIGADA DE
COCINA CON BASE EN AREAS DE
TRABAJO Y EL ORGANIGRAMA
DEL ESTABLECIMIENTO.
<SELECCIONA UTENSILIOS Y
EQUIPOS SEGUN MEDIOS Y
METODOS DE COCCION.
<«OPERA EQUIPOS DE COCINA
TENIENDO EN CUENTA

TECNICAS DEIISN QEARIIRA YV
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OBSERVACIONES

GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



GFPI- F-018 v2



= E NMNLA

N

CENTRO DE CENTRO DE GESTION
FORMACION: TECNOLOGICA DE SERVICIOS
NOMBRE DEL
PROGRAMA DE COCINA.
FORMACION:
APLICACION DE TECNICAS Y
NOMBRE DEL PROCEDIMIENTOS DE COCINA
PROYECTO: EN ESTABLECIMIENTOS
GASTRONOMICOS.
FASE DEL PROYECTO: |EVALUACION
No. ID FICHA: 3067041

ACTIVIDAD DEL
PROYECTO

DURACION ACTIVIDAD DE
PROYECTO (MESES)

COMPETENCIA

6. FORTALECER EL
DESARROLLO DE
HABILIDADES
TECNICAS Y SOCIALES
EN EL CONTEXTO
PRODUCTIVO.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ETAPA PRACTICA
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CIUDAD Y FECHA:

CALI, FEBRERO 13 DE 2025

CODIGO DEL PROGRAMA:

635503

CODIGO DEL PROYECTO:

2511086

EQUIPO EJECUTOR:

CARLOS ANDRES BETANCOURT

FECHA DE INICIO:

FECHA DE TERMINACION:

n

Proc

PLANEACI(

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE

DURACION ACTIVIDAD DE
APRENDIZAJE (HORAS)

APLICAR EN LA RESOLUCION DE
PROBLEMAS REALES DEL
SECTOR PRODUCTIVO, LOS
CONOCIMIENTOS, HABILIDADES
Y DESTREZAS PERTINENTES A
LAS COMPETENCIAS DEL
PROGRAMA DE FORMACION
ASUMIENDO ESTRATEGIAS Y
METODOLOGIAS DE
AUTOGESTION
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JERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
Sistema Integrado de Gestion y Autocontrol

edimiento Ejecucion de la Formacion profesional

ON PEDAGOGICA DEL PROYECTO FORMATIVO

AMBIENTES DE APRENDIZAJE TIPI

FICA

ESTRATEGIAS DIDACTICAS
ACTIVAS

ESCENARIO

RECURSOS DIDACTICOS
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\DOS

PERFIL DE LOS INSTRUCTORES

CRITERIOS DE EVALUACION

DESCRIPCION DE LA EVIDENCIA
DE APRENDIZAJE

GFPI- F-018 v2



OBSERVACIONES
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